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Rezepte / A-F / Brétchenbackmittel Résch

Produktinfos

Rezepte BROTCHENBACKMITTEL ROSCH...fiir schone knusperfrische Brétchen

A-F

G-K unverwechselbar schone Brotchen, Backmalz und Wirkstoff-Formel Plus machen “s méglich
L-P

Q-T - zart-splittrige, rosche Kruste

U-z - langer anhaltende Résche

. - aromatisch voller Geschmack
Fachliteratur

Informationen Grundrezept Brotchen, Anwendung 3 %:

News
1 kg Weizenmehl Typ 550

Kontakt ..

Datenschutz 30 g Backmittel ROSCH
50 g Frischhefe

Impressum 20 g Salz

AGB 580 g Wasser

Versandkosten

Widerrufsrecht Die Zutaten bitte sorgfaltig abwiegen, zusammenmengen und intensiv kneten.
Ideal ist eine Teigtemperatur von 26 Grad.

Verwaltung Nach dem Kneten den Teig 10 Minuten Ruhen lassen.

Precll<inies Dann den Teigballen 15 Minuten Garen lassen (warmstellen bei ca. 30 Grad)

Rezepte Nach der Ballengare Teiglinge formen (Stiickgewicht 80 Gramm)

Die Teiglinge nochmals 45 Minuten in die Gare geben.

Nach erfolgter Stlickgare nach Wunsch einschneiden (Backermesser / Rasierklinge) oder mit dem Semmeldriicker ,stempeln®.
Bei 200 Grad 20 Minuten backen (Backtemperatur kann nach Herdart variieren.

Vorteilhaft ist es die Brotchen vor dem EinschieBen und nach der Herausnahme aus dem Ofen zu benetzen (mit Wasser aus der
Blumenspritze einnebeln)

Fachliteratur
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